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Chicken soup 
Allergens and addi�ves: 4
Greek salad
green le�uce, tomatoes, cucumber, coleslaw,
sheep cheese, olives and peppers,
dressed with olive oil and red wine vinegar
Allergens and addi�ves: 4
Spaghe� with mushroom sauce
topped with melted cheese
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Greek rice noodles with minced meat sauce
topped with melted cheese
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Chicken Breast Salad
green le�uce, tomatoes, cucumber, corn,
egg, with homemade dressing
Allergens and addi�ves: 3.5
Gyros
with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3
Souflaki
Grilled meat skewer, with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3
Minced meat rolls
2 rolls grilled with cheese, with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 1,2,7

Lunch menuMittagsangebot

403 Hühnersuppe € 6,00
Allergene und Zusatzstoffe: 4

416 Hähnchenbrustsalat € 11,00
grüner Salat, Tomaten, Gurken, Mais, Ei,
dazu hausgemachtes Dressing
Allergene und Zusatzstoffe: 3,5

413 Spaghe� mit Champignonsauce
überbacken mit Käse
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

€ 10,50

414 Griechische Reisnudeln mit Hackfleischsauce
überbacken mit Käse
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

€ 10,50

430 Gyros
mit Pommes und Salat
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 12,00

433 Souflaki
Fleischspieß gegrillt, dazu Pommes und Salat
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 12,50

434 Hackfleischröllchen
2 Röllchen mit Käse gegrillt, dazu Pommes und Salat
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,7

€ 12,00

412 Griechischer Bauernsalat € 8,00
grüner Salat, Tomaten, Gurken, Krautsalat,
Schafskäse, Oliven und Paprika,
angemacht mit Olivenöl und Rotweinessig
Allergens and addi�ves: 4

Die Mi�agskarte ist von Dienstag bis Samstag gül�g
An Sonn- und Feiertagen

wählen Sie aus der normalen Karte aus.



The lunch menu is valid from Tuesday to Saturday.
On Sundays and public holidays you
can choose from the normal menu.

Pork tenderloin
2 pork fillets grilled in metaxa sauce, served
with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3

Liver
grilled in metaxa sauce, served with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3

Grilled chicken brusilet
in white wine mushroom sauce, served with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3

Gra�nated gyros
in metaxa sauce and cheese, served with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3,7

Gyros in puff pastry from the oven
in metaxa sauce and cheese, served with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3.7

Grill plate 1
1 piece of liver, 1 minced meat roll, gyros,
served with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 1,2,3

Grill plate 2
1 pork steak, 1 turkey fillet, gyros,
served with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 1,2,3

Squid
Fried squid, served with tomato rice and le�uce
Allergens and addi�ves: 3

Plaice fillet
Plaice fillet from the pan with tomato rice and le�uce
Allergens and addi�ves: 3

Redfish fillet
Redfish fillet from the pan with tomato rice and le�uce
Allergens and addi�ves: 3

448 Schweinefilet € 13,50
2 Schweinefilets in Metaxasauce gegrillt,

Allergene und Zusatzstoffe: 3

464 Leber € 12,00
in Metaxasauce gegrillt, dazu Pommes und Salat
Allergene und Zusatzstoffe: 3

465 Hähnchenbrus�ilet vom Grill € 12,50
in Weißweinchampignonsauce, dazu Pommes und Salat
Allergene und Zusatzstoffe: 3

431 Gyros überbacken € 13,50
in Metaxasauce und Käse, dazu Pommes und Salat
Allergene und Zusatzstoffe: 3,7

432 Gyros im Blä�erteig aus dem Backofen
in Metaxasauce und Käse, dazu Pommes und Salat
Allergene und Zusatzstoffe: 3,7

439 Grillteller 1
1 Stück Leber, 1 Hackfleischröllchen, Gyros, 

Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3
dazu Pommes und Salat

440 Grillteller 2

dazu Pommes und Salat

€ 13,50

€ 14,00

€ 14,50

501 Kalamaris
Tintenfisch gebraten
dazu Tomatenreis und Salat
Allergene und Zusatzstoffe: 3

502 Schollenfilet
Schollenfilet aus der Pfanne
dazu Tomatenreis und Salat
Allergene und Zusatzstoffe: 3

1 Schweinesteak, 1 Hähnchenbrust, Gyros, 

Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3
dazu Pommes und Salat

€ 13,50

€ 13,50

Die Mi�agskarte ist von Dienstag bis Samstag gül�g
An Sonn- und Feiertagen

wählen Sie aus der normalen Karte aus.

Mittagsangebot



 

 

Your Team from

We wish our guests
a relaxing evening. 

Let us pamper you and enjoy
the time on your culinary
journey through Greece.

Wir wünschen unseren Gästen
 einen entspannten Abend.

Lassen Sie sich von uns verwöhnen
und genießen Sie die Zeit auf Ihrer

kulinarischen Reise durch Griechenland.

Ihr Team vom
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Your Team from

The following allergens and addi�ves are used
in our food components:
1: with gluten: wheat, flour, semolina
2: egg
3: Lactose: cream, yogurt, milk
4: celery
5: mustard
6: preserva�ve
7: with dye: beta-caron

Allergens and additives
Allergene und Zusatzstoffe

1: mit Gluten: Weizen, Mehl, Grieß
2: Ei
3: Laktose: Sahne, Joghurt, Milch
4: Sellerie
5: Senf
6: Konservierungsstoff
7: mit Farbstoff: Beta-Caro�n

Folgende Allergene und Zusatzstoffe finden in unseren 
Lebensmi�elkomponenten ihre Verwendung:



5 Meze Teller € 6,50
Tsatsiki, Tirosalata (Schafskäsecreme)
Allergene und Zusatzstoffe: 3

6 Tsatsiki € 6,00
griechische Joghurtspezialität mit
Knoblauch und Gurken
Allergene und Zusatzstoffe: 3

7 Meeresfrüchtesalat € 9,50
Oktopus und Kalamaris, angemacht mit Zwiebeln,
Paprika in Olivenöl und Rotweinessig

8 Oliven und Peperoni € 5,20
in Olivenöl-Knoblauchsauce

9 Griechischer Schafskäse € 7,00
garniert mit Tomaten, Zwiebeln und Olivenöl

11 Tarama € 7,00
Fischrogencreme verfeinert mit Kartoffeln,
Olivenöl und Zitrone

12 Großer Bauernsalat € 13,00
Tomaten, Gurken,Oliven, Paprika, Zwiebeln,
Krautsalat, Fetakäse

Kalte Vorspeisen
Meze plate
Tsatsiki, Tirosalata (sheep cheese salad)
Allergens and addi�ves: 3
Tzatziki
Greek yogurt specialty with
garlic and cucumber
Allergens and addi�ves: 3
Seefood salad
Octopus and squid, dressed with onions, peppers
in olive oil and red wine vinegar
Olives and hot peppers
in olive oil garlic sauce
Greek sheep cheese
garnished with tomatoes, onions and olive oil
Kalamarakia
Squids with extra spicy tomato herb sauce
Tarama
Fish roe salad refined with potatoes, olive oil and lemon
Big farmer's salad
Tomatoes, cucumbers, olives, peppers, onions,
coleslaw, feta cheese
dressed with olive oil and balsamic vinegar
Ouzo meze
Combina�on of tzatziki, sheep's cheese cream,
taramara, meatballs, filled with wine, red peppers, white beans, 
chili peppers, olives
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Nikopolis special salad
green le�uce, tomatoes, cucumber, corn, egg,
with chicken breast strips and onion rings,
with homemade sauce
Allergens and addi�ves: 3,5
Tomato salad
with onion rings and feta cheese, dressed with olive oil and vinegar
Coleslaw
Allergens and addi�ves: 3

Cold Appetizers

angemacht mit Olivenöl und Balsamicoessig
14 Ouzo Meze € 15,00

Kombina�on aus Tsatsiki, Schafskäsecreme,
Tarama, Hackfleischbällchen, Weinbla� gefüllt,
rote Paprika, Peperoni, Oliven
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

15a

114

115

Nikopolis Spezial Salat € 15,50
grüner Salat, Tomaten, Gurken, Mais, Ei,
mit Hähnchenbruststreifen und Zwiebelringen,
dazu hausgemachte Sauce
Allergene und Zusatzstoffe: 3,5

Tomatensalat € 5,00
mit Zwiebelringen und Schafskäse
angemacht mit Olivenöl und Essig

Krautsalat € 5,00
Allergene und Zusatzstoffe: 3



16 € 7,50

17 € 10,00

20 € 10,00

21

22

23

18 € 7,50

19

gegrillte rote Paprika                                                                                                                
gefüllt mit Schafskäse, mit Knoblauchsauce                                                         
Allergene und Zusatzstoffe: 3
Skordato                                                                                                                                      
Schafskäse aus dem Backofen mit Knoblauch, Peperoni, 
Tomaten, Zwiebeln                                                                                                                                  
Allergene und Zusatzstoffe: 3

Saganaki                                                                                                                                      
gebratener Fetakäse in Mehlsauce garniert                                                             
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3
Kolokithakia                                                                                                               
Zucchinischeiben gebraten mit Tsatsiki                                                                   
Allergene und Zusatzstoffe: 3
Melitzanakia                                                                                                             
Auberginenscheiben gebraten mit Tsatsiki                                                                 
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

Tiropita                                                                                                                                          
Blä�erteig gefüllt mit Schafskäse, dazu Tsatsiki                                                                      

Sardellen                                                                                                               
mit Tsatsiki und Knoblauchöl                                                         
Allergene und Zusatzstoffe: 3
Brusce�a                                                                                                               
Bague�ebrot mit Tomaten                                                         
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 6,00

€ 7,50

€ 7,50

€ 8,00

3 Hühnersuppe € 6,00
Allergene und Zusatzstoffe: 4

Warme Vorspeisen
Chicken soup or beef soup
Allergens and addi�ves: 4
grilled red pepper
filled with sheep cheese, with garlic sauce
Allergens and addi�ves: 3
Scordato
Sheep cheese from the oven with garlic, peppers, tomatoes, onions
Allergens and addi�ves: 3
Anchovies
with tzatziki and garlic oil
Allergens and addi�ves: 3
Brusce�a
Bague�e bread with tomatoes
Allergens and addi�ves: 3
Saganaki
Fried feta cheese garnished in flour sauce
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Kolokithakia
Zucchini slices fried with tzatziki
Allergens and addi�ves: 3
Meltzanakia
Eggplant slices fried with tzatziki
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Tiropita
Puff pastry filled with sheep cheese, served with tzatziki
Allergens and addi�ves: 3
Spanakopita
Puff pastry filled with spinach and cheese, served with tzatziki
Allergens and addi�ves: 3,7
Dolmades 
grape leaves filled with minced meat and rice, served with our homemade zirtone sauce
Allergens and addi�ves: 1,2
Baked mushrooms
with a fine sheep's cheese filling and herbs
Allergens and addi�ves: 3,6
Broad beans from the oven
in tomato and herb sauce, with sheep's cheese
Allergens and addi�ves: 3
Fried potatoes with tzatziki 
Allergens and addi�ves: 3
Meze Pikilia
1 puff pastry filled with sheep cheese, 1 puff pastry filled with spinach, 
fried aubergine slices, fried zucchini slices with tzatziki
Allergens and addi�ves: 1,2,3

Warm Appetizers

24

25

26

27 Dicke Bohnen aus dem Backofen                                                                                                          
in Tomaten-Kräuterauce, dazu Schafskäse                                                             
Allergene und Zusatzstoffe: 3

28 Bratkartoffeln mit Tsatsiki                                                                                            
Allergene und Zusatzstoffe: 3

29

Allergene und Zusatzstoffe: 3
Spanakopita                                                                                                                              
Blä�erteig gefüllt mit Spinat und Käse, dazu Tsatsiki                                     
Allergene und Zusatzstoffe: 3,7
Dolmades                                                                                                                                
Weinblätter gefüllt mit Hackfleisch und Reis,                                                                 
dazu unsere hausgemachte Zirtonensauce                                                                                                                      
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2
Champignons aus dem Backofen                                                                                                             
mit feiner Schafskäsefüllung und Kräutern                                                                 
Allergene und Zusatzstoffe: 3,6

                         

Meze Pikilia                                                                                                                                                      
1 Blä�erteig gefüllt mit Schafskäse,  

Zucchinischeiben gebraten mit Tsatsiki 
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

€ 15,00

1 Blä�erteig gefüllt mit Spinat, Auberginenscheiben gebraten,  

€ 8,00

€ 9,00

€ 9,50

€ 7,50

€ 6,50



dazu Beilagen *                                                                 

30 Gyros                                                                                                           
geschnetzeltes Schweinefleisch vom Drehspieß, 
Tsatsiki, dazu Beilagen *        

             

Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 18,50

31 Gyros überbacken                                                                                                                                  
mit Metaxasauce und Käse                                                                                                                                  

Allergene und Zusatzstoffe: 3,7

€ 20,50

32 Gyros in Blä�erteig überbacken                                                                                                                     
dazu Beilagen *                                                   
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 21,00

33 Souflaki                                                                                                          
zwei Fleischspieße mit Tsatsiki,                                                                    

Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 19,00

34 Souzukakia                                                                                                          
drei Hackfleischröllchen mit Champignonsahnesauce, 
dazu Beilagen *

                                                             

Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

€ 18,50

35 Bi�eki                                                                                                                                       
Hackfleisch mit Schafskäsefüllung, Tsatsiki,
dazu Beilagen *

                                                                

Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 21,00

Gerichte vom Grill

Gyros
sliced pork from the ro�sserie,
Tsatsiki, french fries, tomato rice and le�uce
Allergens and addi�ves: 3
Gra�nated gyros
with homemade sauce and cheese, french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3,7
Gyros baked in puff pastryFrench
fries, tomato rice and le�uce
Allergens and addi�ves: 3
two meat skewers with tzatziki,
French fries, tomato rice and le�uce
Allergens and addi�ves: 3
Souzukakia
three minced meat rolls with mushroom cream sauce,
french fries, tomato rice and le�uce
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Bi�eki
Minced meat with sheep's cheese filling, tzatziki, french fries,
tomato rice and le�uce
Allergens and addi�ves: 3
Roulades
with sheep's cheese filling, tzatziki,
french fries, tomato rice and le�uce
(on request also with metaxa sauce instead of tsatsiki)
Allergens and addi�ves: 3

Grilled dishes

dazu Beilagen         

* Beilagen

Alle Gerichte werden mit Pommes und Salat serviert.

Wahlweise können Sie auch Tomatenreis auswählen.

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gegen Aufpreis (€ 1,50) 
überbackene Kartoffeln



dazu Beilagen *                                                                                  

1 Filetsteak, 1 Steak,  Gyros mit Tsatsiki, 

dazu Beilagen *

dazu Beilagen *

dazu Beilagen *

38 Athen Teller                                                                                                           
1 Schweinefiletstück, 1 Bifteki, Gyros mit Tsatsiki,

       

Allergene und Zusatzstoffe: 3,6

39 Grill Teller                                                                                                         
1 Bifteki (gefülltes Hackfleischröllchen mit Schafskäse) 
1 Souflaki, 1 Steak, 1 Hähnchenbrus�ilet mit Tsatsiki,

         
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

40 Wula Teller                                                                                                      
1 Stück Leber, 1 Souflaki,  Gyros mit Tsatsiki,                                                                                  

Allergene und Zusatzstoffe: 3 

41 Olympia Teller                                                                                                                                                      

dazu Beilagen *
                                   
                                                                                 
Allergene und Zusatzstoffe: 3 

42 Sokrates Teller                                                                                                                                                     
1 Steak, 1 Souflaki, 1 Souzouki, Gyros mit Tsatsiki,                                                                                  

Allergene und Zusatzstoffe: 3

                                                  

€ 21,50

€ 24,50

€ 20,50

€ 21,50

€ 22,50

Grillspezialitäten

Nikopolis plate
2 souzoukia, 1 souflaki, gyros with tzatziki, with
side dishes *
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Athens plate
1 piece of pork fillet, 1 Bi�eki, gyros with tzatziki, with
side dishes *
Allergens and addi�ves: 3,6
Grill plate
1 Bi�eki (filled minced meat rolls with sheep's cheese) 1
Souflaki, 1 steak, 1 chicken brusilet with tzatziki, with side
dishes *
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Wula plate
1 piece of liver, 1 souflaki, gyros with tzatziki,
with side dishes *
Allergens and addi�ves: 3
Olympic plate
1 fillet steak, 1 steak, gyros with tzatziki, with
side dishes *
Allergens and addi�ves: 3
Socrates plate
1 steak, 1 souflaki, 1 souzouki, gyros with tzatziki, with
side dishes *
Allergens and addi�ves: 3

Grilled specialties

* Side dishes of rice, fries and salad

* Beilagen

Alle Gerichte werden mit Pommes und Salat serviert.

Wahlweise können Sie auch Tomatenreis auswählen.

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gegen Aufpreis (€ 1,50) 
überbackene Kartoffeln



44 Filet Teller                                                                                                          
1 Rumpsteak, 1 Schweinefilet, 
1 Lammfilet mit Metaxasauce,  dazu Beilagen *       
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 28,50

46 Filetspitzen am Spieß                                                                              
mit Champignonsauce, dazu Beilagen *

€ 23,00

49 Mirodato                                                                                                           
4 Schweinefiletspitzen 
Rotweinsauce mit Rosmarin und Rosinen, dazu Beilagen *

€ 23,50

Allergene und Zusatzstoffe: 3

Allergene und Zusatzstoffe: 3

Por�onspreis € 3,50

* side dishes                                                                                                

Grilled specialties

Fillet plate
1 beef fillet, 1 pork fillet,
1 lamb fillet with metaxa sauce, with side dishes *
Allergens and addi�ves: 3
Fillet �ps on a skewer
with mushroom sauce, with side dishes *
Allergens and addi�ves: 3
Mirodato
4 pork fillet �ps
Red wine sauce with rosemary and raisins, with side dishes *
Allergens and addi�ves: 3

Broccoli, baked potatoes and le�uce
We recommend our fine sauces with our grill special�es!

Pepper sauce, thyme sauce, metaxa sauce,
mushroom sauce or red wine sauce with raisins

Grillspezialitäten

* Beilagen                                                                                                    
Broccoli, überbackene Kartoffeln und Salat                                    

Zu unseren Grillspezialitäten empfehlen wir Ihnen unsere feinen Saucen!
 Metaxasauce, Champignonsauce oder  

  Rotweinsauce mit Rosinen



50 Lammkotele�s vom Grill                                                                             
mit Tsatsiki, dazu Beilagen * 

         

Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 24,50

51 Lammhü�en zart gegrillt                                                                       
mit Kräuterbutter, Tsatsiki, 
überbackenen Kartoffeln und Salat  

                                             

Allergene und Zusatzstoffe: 3,6

€ 26,50

52 Lammfilet                                                                                                       
mit Kräuterbu�er, grünen Bohnen,                                                                     

Allergene und Zusatzstoffe: 3,4,6

€ 29,00

55 Lamm Teller                                                                                                      
3 Lammkotele�s, 1 Lammfilet, 1 Lammrückensteak, 
dazu Beilagen *                                                                     
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 26,50

56 Moschato                                                                                                                                                     
Lammfilets, Rotweinsauce mit Rosmarin und Rosinen,
überbackene Kartoffeln und Salat                                                                                  
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 29,50

überbackenen Kartoffeln und Salat                                                                     

Gegrillte Spezialitäten vom Lamm
Lamb chops from the grill
with tzatziki, tomato rice, french fries and le�uce
Allergens and addi�ves: 3
Roots of lamb tenderly grilled
with aubergine slices and herb burger, tzatziki
and baked potatoes
Allergens and addi�ves: 3,6
Lamb fillet
with herb burger, green beans,
baked potatoes and salad
Allergens and addi�ves: 3,4,6
Lamb plate
3 lamb chops, 1 lamb fillet, 1 saddle of lamb steak, with
tzatziki, rice, french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3
Moschato
Lamb fillets, red wine sauce with rosemary and
raisins, rice, baked potatoes and salad
Allergens and addi�ves: 3

Grilled lamb specialties



60 Rumpsteak                                                                                                           
mit Kräuterbutter, grünen Bohnen,                                            
Kräuterkartoffeln und Salat                                                    
Allergene und Zusatzstoffe: 3,6

€ 29,00

63 Rumpsteak                                                                                                          
mit frischen Champignons in Rotwein gelöscht, 
Kräuterkartoffeln und Salat                     
Allergene und Zusatzstoffe: 3,6

€ 30,00

64 Rinderleber                                                                                                          
mit gerösteten Zwiebeln, abgelöscht mit Weißwein, 
dazu Beilagen *                                                             
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 19,00

Rindfleisch vom Grill

Rumpsteak
with herb bu�er, green beans,
herb potatoes and le�uce
Allergens and addi�ves: 3,6
Rumpsteak
with fresh mushrooms quenched in red wine,
Herbal potatoes, tomato rice and le�uce
Allergens and addi�ves: 3,6
Beef liver
with roasted onions, topped off with white wine, rice,
French fries and salad
Allergens and addi�ves: 3

Grilled beef



65 Hähnchenbrus�ilet vom Grill                                                                             
in leckerer Champignonrahmsauce,      

Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 21,00

66 Hähnchenroulade gefüllt                                                                    
mit Schafskäsefüllung überbacken, in Metaxasauce, 
dazu Beilagen *                                           
Allergene und Zusatzstoffe: 1,3,7

€ 22,50

dazu Beilagen *      

72 Schweinefiletmedaillons                                                                                                                                                    
in pikanter Rotweinsauce mit Champignons 
und frischen Kräutern, dazu Beilagen *                                                                           
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 24,50

73 Lammfilets aus der Pfanne                                                                                                   
mit Rotweinsauce, Champignons, 
frischen Kräutern,  dazu Beilagen *                                                                         
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 30,00

Geflügelspezialitäten

Pfannen- und überbackene Gerichte

Grilled chicken brusilet
in delicious creamy mushroom sauce, served with
rice and salad
Allergens and addi�ves: 3
Chicken roulade filled
Baked with sheep's cheese filling, in metaxa sauce, served
with rice, french fries and salad
Allergens and addi�ves: 1,3,7

Pork tenderloin medallions
in a spicy white wine sauce with mushrooms and
fresh herbs, served with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3
Lamb fillets from the pan
with red wine cream sauce, mushrooms,
fresh herbs, with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3

Poultry specialties

Pan-fried and gratinated dishes

* Beilagen

Alle Gerichte werden mit Pommes und Salat serviert.

Wahlweise können Sie auch Tomatenreis auswählen.

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gegen Aufpreis (€ 1,50) 
überbackene Kartoffeln



79 Trikala Pla�e
Gyros, 2 Souflaki, 2 Hackfleischröllchen,

Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

€ 50,00

2 Schweinemedaillons, Tsatziki, überbackene Kartoffeln                                                                       

Plaka Pla�e80
Gyros, 2 Schweinesteaks, 2 Hackfleischröllchen,

Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

€ 50,00

2 Lammsteaks, grüne Bohnen, überbackene Kartoffeln                                                                      

85 Schweineschnitzel paniert                                                                                                      
mit Sahnechampignonsauce, dazu Beilagen *                  
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

€ 19,50

87 Schweineschnitzel paniert „Ungarische Art“                                                                             
mit Paprikasauce Ungarische Art, dazu Beilagen *                          
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3,7

€ 19,50

und Bauernsalat

und Bauernsalat 

Grillplatten für 2 Personen

Schnitzel nach Deutschem Rezept

Trikala Plae
Gyros, 2 souflaki, 2 minced meat rolls,
2 pork medallions, tsatziki, baked potatoes, rice and
farmer's salad
with this we serve 0.5 liters of wine as requested
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Plaka Plae
Gyros, 2 pork steaks, 2 minced meat rolls,
2 lamb steaks, green beans, baked potatoes,
Rice and Farmer's Salad
Allergens and addi�ves: 1,2,3

Breaded pork schnitzel
with creamy mushroom sauce, french fries and salad
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Breaded pork schnitzel "Hungarian style"
with  Hungarian style paprika sauce, french fries and salad
Allergens and addi�ves: 1,2,3,7

Grill plates for 2 people

Schnitzel according to a German recipe

* Beilagen

Alle Gerichte werden mit Pommes und Salat serviert.

Wahlweise können Sie auch Tomatenreis auswählen.

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gegen Aufpreis (€ 1,50) 
überbackene Kartoffeln



90 Mousaka                                                                                                              
griechischer Auflauf                                                              
Auberginen- und Kartoffelscheiben,Hackfleisch mit 
Bechamelsauce überbacken, dazu gemischter Salat                                   
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3

97 Spaghe�                                                                                                      
mit Hackfleisch und Käse überbacken,
dazu gemischter Salat                                                                   
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3,7

98 Kritharaki                                                                                             
griechische Reisnudeln                                                                              
mit Hackfleisch und Käse überbacken, dazu Salat                                                                        
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3,7

91 Lammhinterhaxe                                                                                                 
mit dicken Bohnen und Salat                                                                    
Allergene und Zusatzstoffe: 3,6

92 Lammhinterhaxe                                                                                                 
mit grünen Bohnen und Salat                                                                    
Allergene und Zusatzstoffe: 3,6

96 Lammhinterhaxe                                                                                                 
griechische Reisnudeln mit Lammfleisch                                                                 

Allergene und Zusatzstoffe: 1,2,3,7
überbacken mit Käse, dazu Salat                                                                    

€ 19,00

€ 16,50

€ 16,50

Spezialitäten aus dem Backofen

Lammhinterhaxe mit Knochen
angemacht mit Tomatenkräutersauce

Mousaka
Greek casserole
Eggplant and potato slices, minced meat baked
with bechamel sauce, served with a mixed salad
Allergens and addi�ves: 1,2,3
Spaghe�
Baked with minced meat and cheese,
served with a mixed salad
Allergens and addi�ves: 1,2,3,7
Kritharaki
greek rice noodles
Baked with minced meat and cheese, served with a salad
Allergens and addi�ves: 1,2,3,7

Lamb hind legs
with broad beans and le�uce
Allergens and addi�ves: 3,6
Lamb hind legs
with green beans and le�uce
Allergens and addi�ves: 3,6
Lamb hind legs
Greek rice noodles with lamb baked
with cheese, with a salad
Allergens and addi�ves: 1,2,3,7

Oven specialties

Lamb hind leg with bone
dressed with tomato herb sauce

€ 25,00

€ 25,00

€ 25,00



99 Scampis vom Grill                                                                                    
dazu Beilagen *
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 27,00

101 Kalamaria
kleine Tintenfische paniert oder gegrillt, dazu Beilagen                                                                              
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 23,00

102 Schollenfilet                                                                                                       
aus der Pfanne                                                                        

Allergene und Zusatzstoffe: 3,6

€ 24,00

mit Fischrogen, dazu Beilagen *                                                                            

105 Lachsfilet                                                                                                       
vom Grill                                                                       

Allergene und Zusatzstoffe: 3,6
dazu Beilagen *                                                                          

106 Agaio Pla�e
2 Scampis, 1 Lachsfilet, 2 Kalamaris vom Grill                                                                       

Allergene und Zusatzstoffe: 3,6
dazu Beilagen *                                                                         

* dishes

€ 26,00

€ 27,50

Fischgerichte aus der Pfanne
und aus dem Backofen

Herbal potatoes, broccoli and garlic sauce

Grilled scampis
with garlicsauce and side dishes
Allergens and addi�ves: 3
Calamaria
small cu�lefish breaded or grilled, with side dishes
Allergens and addi�ves: 3
Plaice fillet
from the pan
with fish roe, broccoli, herb potatoes and le�uce
Allergens and addi�ves: 3,6
Salmon fillet
from the grill
with garlic oil, broccoli,
with herb potatoes and le�uce
Allergens and addi�ves: 3,6
Agaio Plae
2 scampis, 1 salmon fillet, 2 grilled calamari in
olive oil and lemon sauce, with side dishes
Allergens and addi�ves: 3,6

* Beilagen
Kräuterkartoffeln, Gemüse

Fish dishes from the pan
and out of the oven



108 Hähnchenbrus�ilet vom Grill                                                                                    
mit Pommes und Salat                                                                              
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 12,00

109 Kinderspieß                                                                                                 
mit Pommes und Salat                                                                              
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 12,00

110 Kinderschnitzel parniert                                                                                                        
mit Pommes und Salat                                                                              
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 12,00

111 Kindergyros                                                                                                
mit Pommes und Salat                                                                              
Allergene und Zusatzstoffe: 3

€ 12,00

112 Spaghe� mit Hackfleischsauce                                                                                                                                                
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2

€ 10,00

113 Reisnudeln mit Hackfleischsauce                                                                                                                                                € 10,00
Allergene und Zusatzstoffe: 1,2

Für unsere kleinen Gäste

Grilled chicken breast fillet
with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3
Kid skewer
with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3
Kinderschnitzel parned
with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3
Children's gyros
with french fries and salad
Allergens and addi�ves: 3
Spaghe� with minced meat sauce 
Allergens and addi�ves: 1,2
Rice noodles with minced meat sauce € 6.00
Allergens and addi�ves: 1,2

for our little guests



116 Tomatenreis € 4,00

117 Pommes € 4,00

118 überbackene Kartoffeln                                                                                                                 
mit Schafskäse und Sahnesauce       
Allergene und Zusatzstoffe: 3            

€ 5,00

119 Broccoli oder Blumenkohl                                                                                                 
mit Sauce Hollandaise 
Allergene und Zusatzstoffe: 3            

€ 6,50

Extra Beilagen
Tomato rice

French fries

baked potatoes 
with sheep cheese and cream sauce
Allergens and addi�ves: 3
Broccoli or cauliflower
with hollandaise sauce
Allergens and addi�ves: 3

Extra side dishes



Dessert

Black & White € 6,50
Vanilleeis, Schokoladeneis, dazu Schokosauce und Sahne
Allergene und Zusatzstoffe: 3, 4

Süßer Traum € 6,50
Vanilleeiscreme, dazu heiße Scha�enmorellen und Sahne
Allergene und Zusatzstoffe: 3, 4

gemischter Eisbecher € 6,50
Vanilleeis, Erdbeereis, Schokoladeneis, dazu Sahne
Allergene und Zusatzstoffe: 3, 4

Kinder Eisbecher € 3,00
Erdbeereis, Vanilleeis
Allergene und Zusatzstoffe: 3, 4

Griechischer Joghurt € 6,00
mit Honig und Nüssen
Allergene und Zusatzstoffe: 3, 4

Galaktobouriko € 7,00
gefüllter Blä�erteig mit hausgemachter Cremefüllung
aus Grieß, Milch und Ei, dazu Vanilleeis und Erdbeersauce
Allergene und Zusatzstoffe: 1, 2, 3, 4

Black & White
Vanilla ice cream, chocolate ice cream, with chocolate sauce and cream
Allergens and addi�ves: 3, 4
Sweet dream
Vanilla ice cream, served with hot morello cherries and whipped cream
Allergens and addi�ves: 3, 4
mixed cup of ice cream
Vanilla ice cream, strawberry ice cream, chocolate ice cream, with cream
Allergens and addi�ves: 3, 4
Children's ice cream sundae
Allergens and addi�ves: 3, 4
Greek yogurt
with honey and nuts
Allergens and addi�ves: 3, 4
Galaktobouriko
Filled puff pastry with a homemade cream filling made from
semolina, milk and egg, with vanilla ice cream and strawberry sauce
Allergens and addi�ves: 1, 2, 3, 4

1: mit Gluten: Weizen, Mehl, Grieß
2: Ei
3: Laktose: Sahne, Joghurt, Milch

Folgende Allergene und Zusatzstoffe finden in unseren 
Lebensmittelkomponenten ihre Verwendung:

4: enthält Milcheiweiß

Für weitere Spezialitäten
sprechen Sie unser Personal an.



softdrinks
SAFT

WAssER

Gerolsteiner Mineralwater€ 3,300,25l.
Gerolsteiner Mineralwater€ 7,200,75l.
Apple with Water€ 3,500,30l.
Bi�er Lemon€ 3,400,25l.
Coca Cola / Coca Cola light€ 3,500,30l.
Fanta / Sprite / Spezi€ 3,500,30l.
Apple Juice€ 3,300,20l.
Orange Juice€ 3,300,20l.
Grape Juice€ 3,300,20l.

Sekt trocken
Sekt trocken

Alkoholfreie Getränke

Sekt

Soft drinks

Gerolsteiner Mineralwasser
Gerolsteiner Mineralwasser
Apfelschorle
Bi�er Lemon
Coca Cola / Coca Cola light

Fanta / Sprite / Spezi
Apfelsa�
Orangensa�

Traubensa�

softdrinks
JUICE

WATER

Mumm medium dry € 22,000,70l.
MM extra dry € 22,000,70l.

sparkling wine
Lillet Wildberry € 7,000,25l.
Aperol Spritz € 7,000,25l.

Spritzig

€ 4,000,10l.
€ 25,000,70l.

Sar� Spritz € 8,000,25l.



Bier

Bitburger Premium Pils (Ale-beer)€ 3,500,30l.

Bitburger Premium Pils (Ale-beer)€ 4,600,40l.

Bitburger alcohol-free€ 3,500,33l.

Köstritzer Schwarzbier (Blackbeer)

Diebels Altbier€ 3,500,33l.
Dimix - Cola/Altbier€ 3,500,33l.
Vitamalz€ 3,500,33l.
Benedik�ner Hefeweizen hell (light)

€ 6,000,50l. Paulaner Hefeweizen dunkel (dark)

€ 6,000,50l. Paulaner Hefeweizen kristallklar (crystal)

€ 6,000,50l. Paulaner Hefeweizen alcohol-free

0,50l.

Radler - „Alsterwasser“ (Sprite & Beer)€ 3,500,30l.

Radler - „Alsterwasser“ (Sprite & Beer)€ 4,600,40l.

BIER

Bitburger Premium Pils -vom Fass-

Bitburger Premium Pils -vom Fass-

Bitburger alkoholfrei

Diebels Altbier

Dimix - Cola/Altbier

Vitamalz

Benedik�ner Hefeweizen hell -vom Fass-

Paulaner Hefeweizen dunkel

Paulaner Hefeweizen kristallklar

Paulaner Hefeweizen alkoholfrei

Radler - „Alsterwasser“

Radler - „Alsterwasser“

€ 3,500,33l.Radler - „Alsterwasser“ alkoholfrei

€ 6,00

€ 3,500,30l.Benedik�ner Hefeweizen hell -vom Fass-



Spirituosen

Metaxa 5 Sterne € 3,502 cl.

Metaxa Grand Reserve € 6,002 cl.

Ouzo € 3,002 cl.

Wacholder € 2,502 cl.

Malteser Aquavit € 2,502 cl.

Fernet Branca € 2,502 cl.

Jägermeister € 2,502 cl.

Vodka (mit Lemon oder Orange) € 7,002 cl.

Whisky € 7,002 cl.

Baileys € 4,002 cl.

Tsipouro - Griechischer Bauernschnaps € 3,002 cl.

‰

Ouzo Feige € 4,506 cl.

Campari (mit Orange oder Soda) € 6,004 cl.

Sherry Medium € 4,004 cl.



€ 3,00

€ 2,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,00

€ 5,00

Warm Drinks

Greek Mokka

Espresso

Cappuccino

Café Crema

Hot Choclate (with Cream)

Tea ( )Black, chamomile, rose hawk, peppermint

Mulled wine (Season)

Warme Getränke

Griechischer Mokka

Espresso

Cappuccino

Café Crema

Tee (Schwarz, Kamille, Pfefferminz)

Glühwein (Saison)

€ 4,00La�e Macchiato La�e Macchiato



Greek white wine

W
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Greek red wine

Athos - light, dry € 5,000,25l.
Demes�ca - dry, tart € 5,000,25l.

Rosé- dry fresh € 5,000,25l.
Makedonikos - medium dry € 5,000,25l.
Imiglikos - semi-sweet € 5,000,25l.

Patras - sweet € 5,500,25l.
Retsina - fine resin tone in the you and taste € 5,000,25l.

Makedonikos - semi-dry € 5,000,25l.

Naousa - Country wine dry € 5,000,25l.

Kokineli - dry light € 5,000,25l.

Imiglikos - semi-sweet € 5,000,25l.

Mavrodafni - sweet € 5,500,25l.

Griechischer Weißwein

Griechischer Rotwein

Athos - leicht, trocken
Demes�ca - trocken, herb

Rosé- trocken, frisch
Makedonikos - halbtrocken
Imiglikos - halbsüß
Patras - vollsüß
Retsina 

Makedonikos - halbtrocken

Naousa - trocken

Kokineli - trocken, leicht

Imiglikos - halbsüß

Mavrodafni - vollsüß

Skouras Cuvée & Pres�ge

€ 5,80
€ 5,80

€ 5,80
€ 5,80
€ 5,80
€ 5,80
€ 5,80

€ 6,20

€ 12,00
€ 12,00

€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00

€ 13,00

0,2l. 0,5l.

Skouras Cuvée & Pres�ge

€ 5,80

€ 5,80

€ 6,20

€ 12,00

€ 12,00

€ 13,00

0,2l. 0,5l.

€ 5,80

€ 5,80

€ 5,80

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00
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Loudas - Syrah - Merlot € 5,80 € 12,00

Loudas - Sauvignon Blanc € 5,80 € 12,00



Exclusive bottled wines

€ 23,000,75l.Domaine Hatzimichalis
White country wine from Opuna Lokris
This fresh country wine is made from five fine and famous
grape varie�es. Its aroma is very fine and harmonious.

€ 24,000,75l.Cuvee Maison Domaine Hatzimichalis
This dry red wine is made from Cabernet Sauvignon and the tradi�onal
noble local grape varie�es Xinomavro and Limnio. 
The bouquet is rich taste and dis�nguish him.

€ 25,000,75l.Thrakis Syrah
Ruby red in color. - Subtle aromas of leather and cinnamon.
So� in the finish.

€ 27,000,75l.epilegmenos Rapsani Reserve
Ruby red in color. - You spicy vanilla.
The finish is smooth with wild berries and blackberries.

€ 24,000,75l.Chalkidikis Merlot
Purple in color. - You from cherries and currants. 
Fruity and round in the finish.

Exclusive Flaschenweine

Malagouzia White dry
The white wine has a brilliant light yellow color. 
Aromas of peach, citrus and exo�c fruits with a hint of spice 
in the background make this wine unique.

€ 24,000,75l.

Man�nia White dry € 24,500,75l.
A white wine with a par�cularly characteris�c freshness
and high acidity. Very fine, long-las�ng aromas,
which are reminiscent of citrus fruits and lime blossoms.
Amethystos Weiß trocken € 32,000,75l.
Thanks to the dominance of Sauvignon Blanc and the
autochthonous Assyr�ko grape it has an intense and very mul�faceted
Aroma of exo�c fruits.

€ 25,000,75l.Domaine Hatzimichalis
Weißer Landwein aus Opun�a Lokris
Dieser frische Landwein wird aus fünf feinen und berühmten
Rebsorten hergestellt. Sein Aroma ist sehr fein und harmonisch.

€ 26,000,75l.

tradi�onellen edlen einheimischen Rebsorten Xinomavro und Limnio gekeltert.

Cuvee Maison Domaine Hatzimichalis
Dieser trockene Rotwein wird aus Cabernet Sauvignon und den

Sein bouquetreicher Du� und Geschmack zeichnen ihn aus.

€ 26,000,75l.
Der Weißwein hat eine brilliante hellgelbe Farbe. 
Malagouzia Weiß trocken
Aromen von Pfirsich, Zitrusfrüchten und exo�schen Früchten mit einem Hauch
von Gewürzen im Hintergrund machen diesen Wein einzigar�g. 

€ 26,000,75l.
Ein Weißwein mit einer besonders charakteris�schen Frische
Loudas Assyr�ko trocken
und einem hohen Säuregehalt. Sehr feine, langanhaltende Aromen, 
die an Zitrusfrüchte, Lime�e und Grapefruit erinnern

€ 32,000,75l.
Dank der Dominanz von Sauvignon Blanc und der
Amethystos Weiß trocken
autochthonen Assyr�ko Traube hat er ein intensives und sehr face�enreiches
Aroma von exo�schen Früchten.

€ 26,000,75l.Thrakis Syrah
Rubinrot in der Farbe. - Dezente Leder- und Zimtaromen.
Im Abgang sam�g weich.

€ 26,000,75l.Chalkidikis Merlot
Purpurrot in der Farbe. - Du� von Kirschen und Johannisbeeren.
Im Abgang vollfruch�g und rund.

€ 28,000,75l.epilegmenos Rapsani Reserve
Rubinrot in der Farbe. - Du� würzige Vanille.
Im Abgang sam�g weich mit Wald- und Brombeeren.
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€ 28,000,75l.Pórtes Merlot
Purpurrot in der Farbe. - Intensiv fruchtbetont.
Es dominieren Noten von schwarzen Kirschen, reifen Pflaumen. 



Restaurant

nikopolis

καλή όρεξη

Vielen Dank
für Ihren Besuch.

Guten Appetit!

Thanks very much
for your order.
Bon Appetit!

. . . visit us online...
... besuchen Sie uns im Internet ...

www.nikopolis-steinhagen.tomsgrafic.de
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Familie Chalou
Woerdener Strasse 4
33803
Steinhagen

www.nikopolis-steinhagen.tomsgrafic.de

Ihr Team vom
Restaurant

nikopolis
Griechische Spezialitäten


